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Praktikumsbetriebe Klasse 11 
 
Das Praktikum wird in zwei Praxisfeldern, durchgehend an drei Wochentagen absol-

viert. Die nachfolgende Beschreibung der in den letzten Schuljahren besuchten 

Praxisbetriebe kann den Schülerinnen und Schülern eine Hilfestellung bei der Suche 

eines geeigneten Praxisbetriebs sein. 

 

Praxisfeld A  mit dem Schwerpunkt Lebensmittelverarbeitung/Speisenerstellung 

(400 Std. = 20 Wochen): 

 

- Großküchen, Kantinen (z.B. Elbe-Klinikum, Alten- und Pflegeheime, Kantine in der 

Arbeitsagentur, Kantine im Technologiezentrum des Handwerks, Kantine im 

Finanzamt, Qualifizierungsküche, Airbus-Kantine) 

- Gastronomiebetriebe 

- Partyservice 

 

Praxisfeld B  mit dem Schwerpunkt Lebensmittelproduktion, Marketing, Beratung 

oder Hauswirtschaft 

(400 Std. = 20 Wochen): 

 

- Lebensmittelproduktion in Handwerks- und Industriebetrieben (z.B. Bäckerei, 

Fleischerei, Fischverarbeitung, Obstverarbeitung) 

- Ernährungsberatung (z.B. Krankenkassen) 

- Diätküchen (z.B. Elbe-Klinikum) 

- Hotels 

 

 


